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Weilhnachtsmenu 2008

Grufld aus der Kiuche

* % % % *

Carpaccio von roter Beete und gerauthertem Seete!

* % % % *

Risotto von Perlgraupen
mit gebratenen Langustinos und frittiekeam Artischo
Krustentierschaum

* k * % %

Rinderfilet unter der Steinpilzkruste
mit Nusskartoffeln und getruffeltem Wirsing in Rahm
Thymianjus

* k * % %

Warmer Birnenschlupfer
mit Vanillesauce und Mandeleis

- Anderungen vorbehalten! -




